
HALL OF FAME

Die famosen Rosi-Klassiker. Zur Ergänzung 
der Menüs oder einfach an der Bar.

ARMER RITTER                                                       21.50
Aus Sauerteig mit Flusskrebsen, dressiert  
Mit Schinken und Muscheln. Nach J. Rottenhöfer, 
Dem Leibkoch von König Ludwig (1858)

DAS CORDON BLEU                                               42.50
Gefüllt mit Speck & Sherry Fondue,
Dressiert mit Preiselbeere & Meerrettich-Kräutern

KALB IM HUHN                                                        64.50
Poulet hohlausgelöst, gefüllt mit Kalbsfarce & 
Kräutern. Nach J. Rottenhöfer, dem Leibkoch 
Von König Ludwig (1858)

ALLGÄUER KÄSSPÄTZLE                                        22.50
An Schmelzzwiebeln, Röstzwiebeln & Schnittlauch
Nach Anneliese Stöckle

DER KARTOFFEL HYBRID                                 16.00
Das beste aus neobayerischer Hinsicht
Zartes Knöderl & Pommeskrone 
mit Schweinsbratnsauce & Hefeemulsion

SIMPLICISSIMUS        CHF 114.– 

Die heitere Bayern-Rundfahrt mit den wichtigsten
Sehenswürdigkeiten serviert in vier Gängen. 
Kleiner als das WIRTSHAUS MAXIMUS, aber 
mindestens genauso bayrisch.

GIACOMETTI BREZN
Mit Butter vom Willi Schmid und allem, was dazu gehört

FORELLENSCHNITTEN
an Fingerlimette mit fermentierter Spargel & Muschel 
Velouté

GSELCHT‘S & WEISSER KIMCHI
Traditionell eingesalzene toggenburger Apfelsau, 
zart geräuchert, mit Szechuanpfeffer & Soubise 

ALLGÄUER KÄSSPATZEN
An Schmelzzwiebeln, Röstzwiebeln & Schnittlauch
Nach Anneliese Stöckle

ZOPF
Feuchtfröhlich triefend mit Marsala Wein, 
dazu Vanille Trauben Ripple

MOGST WOS DEIRIG‘S (TRÜFFEL)?   28.50

GETRÄNKEBEGLEITUNG       68.-
Bestehend aus Weinen & Spirituosen            pro Person

         



ALLGÄUER KÄSSPÄTZLE 
An Schmelzzwiebeln, Röstzwiebeln & Schnittlauch
Nach Anneliese Stöckle

EAT THE YELLOW SNOW
Punch Romaine Kakigori

MILLI & MAGGI
Gestückelte Milch als Glacé & Milchreis an Kerbel & Est-
ragon mit hausgemachtem Maggi für das gewisse Etwas

GETRÄNKEBEGLEITUNG       85.-
Bestehend aus Weinen & Spirituosen            pro Person

MAXIMUS        CHF 169.– 

GIACOMETTI BREZN
Mit Butter vom Willi Schmid, Schnittlauch, Obazda & 
Schmalz 

NUDLSUPP‘N 
Vom Wachtelmichel mit Soba & Bergamotte

TELLERSULZ
Von jungen Gemüsen feinster Machart & 
hiesiger Agua Chile Sulz

FORELLENSCHNITTEN
an Fingerlimette mit fermentierter Spargel & Muschel 
Velouté

GEFÜLLTES HENDLHAXERL
mit Zitronen-Kräuter-Knödel, serviert mit Cedro & Knob-
lauch Konfit

         


